O Percebeiro

Mariscos y Pescados

de las Rias Gallegas
Frescura, Calidad y el mejor Servicio



; Quiénes somos?

Somos una empresa gallega especializada en la
comercializacion de pescados y mariscos frescos de las rias
gallegas y ofros productos del mar de maxima calidad.
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Nuestros inicios...

En el ano 2001, en Bueu (Pontevedra), un pueblo con historia marinera,
creamos esta empresq con una c}qron ilusion por dar a conocer la
riqueza que nos ofrece esta fierra en productos del mar.
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Un ecosistema Unico...

Las rias gallegas constituyen un ecosistema Unico en el mundo,
muy rico en nutrientes, con unas condiciones climatologicas
perfectas y una amplia variedad de pescados y mariscos.
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Las rias gallegas

A lo largo de la costa gallega, con mds de 1.500 kildmetros, el agua de
mar contiene un abundante nivel de fitoplacton y otros nutrientes, |0
que hace gue se desarrollen las condiciones optimas para una amplia
vida marina.
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;Donde estamos?

Nuestras instalaciones estdn ubicadas en el Puerto de Marin
(Pontevedra), en pleno corazon de Ias Rias Baixas, [0 que nos

permite estar a diario en las mejores lonjas gallegas.
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Las lonjas gallegas

Recorremos mads de 45 lonjas donde compramos los mejores mariscos y
pescados, la mayor parte de pesca artesanal y sostenible, gue hacemos
llegar a nuestros clientes en menos de 24 horas desde su subasta.
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; Qué nos diferencia?

« Ofrecemos Unicamente productos de
primera calidad.

* A un precio competitivo, con la mejor
relacion calidad/precio.

« Entrega dentro de las 24 horas desde el
momento de la pesca.

 Servicio al cliente ofrecido por los mejores
profesionales en el campo.
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Nuesitras instalaciones

Sala de elaboracion del pescado

.
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Nuesitras instalaciones

Sala de elaboracion del pescado
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Nuesitras instalaciones

Sala de elaboracion del pescado
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Nuesitras instalaciones

Depuradora de bivalvos
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Nuesitras instalaciones

Depuradora de bivalvos
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Nuesitras instalaciones

Depuradora de bivalvos
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Nuesitras instalaciones

Depuradora de bivalvos
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Nuesitras instalaciones

Cetdrea de crustdceos
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Nuesitras instalaciones

Cetdrea de crustdceos
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Nuesitras instalaciones

Cetdrea de crustdceos
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Nuesitras instalaciones

Departamento comercial
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Nuesitras instalaciones

Sala degustacion /coccion
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Nuestros productos

Algunos de nuestros

Centolla o Crustaceos

Maja Squinado

Bogavante

Homarus Gammarus Percebe

Poliicipes Pollicipes

m»\
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Algunos de nuestros

Bivalvos

Ostra

Ostrea Edulis

Navaja
Ensis Arcuatus

Meiillén
Mytilus Edulis
Cerastoderma Edule
S — Algunos de nuestros
e Pescados
San Martifo Virrey
Zeus Faber Beryx Splendens

Rodaballo ™

Psetta Mdxima
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Percebe

o Pércebeiro




Bo

avante

o Pércebeiro




Centolla ria
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Neécora
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Buey de mar
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Camaron
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Erizo de mar
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Ortiguilla de mar
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Pepino de mar
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Oreja de mar/
abalon
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Navaja buceo




Ostra plana
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Ostra rizada
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Vieira
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Volandeira
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Zamburina
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Mejillon
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Almeja babosa
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Almeja fina
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meja japonica
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Almeja rubia
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Almeja cornicha
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Berberecho
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Moelo /Carneiro
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Ameixon
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Bigaro
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Besugo
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Dorada
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Lenguado




Rape
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Rodaballo salvaje
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Lubina salvaje
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San Martino
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Merluza pincho/volanta
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Mero
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Salmonete roca
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Sargo
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Sardinas / xoubas

o Pércebeiro




Pargo
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Raya
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Rubio
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Atun rojo
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Bonito del norte
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Cabracho
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Virrey
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Angula
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Calamar
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Chipirones
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Pulpo
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Pulpo
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;Donde estamos?

Puerto Pesgquero de Marin
Almaceéen 51 - 54
36900 Marin
(Pontevedra)
ESPANA

www.opercebeiro.com

iInfo@opercebeiro.com
T. 986 890 021
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