Rerlas de ln Ria do Arosa




Su cecimiente en nuestras vas y el procese al que se someten postexioxmente, en
{resco, hacen de los mejillones Escunis un producte dnice en el mevcado. Después
de sex vecogidos en las vias gallegas, son limpiades, escogides, frites en aceite de
oliva y envasades a mane, une a une. Finalmente se viegan con un escalbieche
axtesanal fiecho a base de ingredientes natuxales lo que hace de nuestve mejiffin
fuite un producte dnice e inigualable.

Séla en temporada y de paxtidas sel.
producte pava ofecévselo en oo {
CL- 120 y OL-360.




CLI6O (15-21 plezas ) Guande




Nuestra marisca
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Escunis tiene Las mej jas, almejas y 6 fos exiados en las aguas de
nuestras vas.
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fes intacte ese auténtice sabox a max.

P

;'l- v-- fas sdla en

tuval”, en ef foxmate OL-120.
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CL120 (1216 piesas ) CLI20 (5-6 piesas ) CL120 (20-25 piesas ) Gigante
(3040 piezas )

Mavisce al natural de las was gallegas




Sarndinillas Escuris
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al que se semeten, hacen de nuestvas sardinillas en aceite de oliva

de tostads y iftads
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de este product en aceite de oliva en los fovmatos RR-90 4 RO-250.

wun p

Di




RR-90 (810 piezas )

&l pracese antesanal de elaboraciin




Irnadiciones Escunds

&L pulpe de nuestvas Rias ¢ la inigualable salsa art £ de nuesty bunifias,
san algunas de bos secvetos que facen de nuestvas tradiciones un placex para
b‘ Prerd, i g Ea il

P

Dispenemes de estos des productos en el fovmate CL-120 y en las
vaniedades zamburiias en salsa de vieiva y pulpe
en aceite de oliva y a fa maxineva.




ELI20 (6-8 piecas ) Grande




Nuestras atunes

Guacias a que nuestves atunes son captunadas con axtes tuadicionales y
oo g dos pox pextas, conseguimas obtenex
un producte de sabox inimitable.

ok estes praductes sale, en la variedad “en aceite de aliva”, en los
fovmates OL-120 y envase de vidvio RO-230, en la presentacién tradicional,

)

filetes y ventresca.







Locunis,

Lugar Bayuca &/n. 15540 Pobra do Caramifial - A Corufia
T. 881 843 200 - escurisfescuris as
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